
1 (รา่ง) ขอ้บญัญตัิองคก์ารบรหิารสว่นตาํบลบวัทอง เรื�อง การควบคมุสถานที�จาํหนา่ยอาหารและสถานที�สะสมอาหาร 
 

-ราง- 
ขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลบัวทอง 

เรื่อง 
การควบคุมสถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร พ.ศ. .......... 

 
  โดยที่เปนการสมควรตราขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลบัวทอง วาดวยการควบคุมสถานที่
จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร  

 อาศัยอํานาจตามความในมาตรา ๗๑ แหงพระราชบัญญัติสภาตําบลและองคการบริหารสวน
ตําบล พ.ศ. ๒๕๓๗ และที่แกไขเพิ่มเติม ประกอบมาตรา 38 มาตรา ๔๐ มาตรา ๔๘ มาตรา ๕๐ มาตรา ๕๔ 
มาตรา ๕๕ มาตรา ๕๘ มาตรา ๖๓ และมาตรา ๖๕ แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ และที่
แกไขเพิ่มเติม องคการบริหารสวนตําบลบัวทอง โดยความเห็นชอบของสภาองคการบริหารสวนตําบลบัวทอง
และนายอําเภอเมืองบุรีรัมย จึงตราขอบัญญัติไว ดังตอไปนี้  

ขอ ๑ ขอบัญญัตินี้เรียกวา “ขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลบัวทอง เรื่อง การควบคุม 
สถานที่จําหนายอาหารและสถานทีส่ะสมอาหาร พ.ศ. …… ”  

 ขอ ๒ ขอบัญญัตินี้ใหใชบังคับในเขตองคการบริหารสวนตําบลบัวทอง ตั้งแตวันถัดจากวัน
ประกาศ ในราชกิจจานุเบกษาเปนตนไป  

 ขอ ๓ บรรดาขอบัญญัติ ประกาศ ระเบียบ หรือคําสั่งอื่นใดในสวนที่ไดตราไวแลวในขอบัญญัตินี้ 
หรือซึ่งขัดหรือแยงกับขอบัญญัตินี้ ใหใชขอบัญญัตินี้แทน  

 ขอ ๔ ในขอบัญญัตินี้  

 “สถานที่จําหนายอาหาร ” หมายความวา อาคาร สถานที่หรือบริเวณใด ๆ ที่มิใชที่ หรือ
ทางสาธารณะที่จัดไวเพื่อประกอบอาหารหรือปรุงอาหารจนสําเร็จและจําหนายใหผูซื้อสามารถบริโภคไดทันที 
ทั้งนี้ ไมวาจะเปนการจําหนายโดยจัดใหมีบริเวณไวสําหรับการบริโภค ณ ที่นั้นหรือนําไปบริโภคที่อ่ืนก็ตาม  

 “สถานที่สะสมอาหาร ” หมายความวา อาคาร สถานที่หรือบริเวณใด ๆ ที่มิใชที่หรือทาง
สาธารณะที่จัดไวสําหรับเก็บอาหารอันมีสภาพเปนของสดหรือของแหงหรืออาหารในรูปลักษณะอื่นใด ซึ่งผูซื้อ 
ตองนําไปทํา ประกอบหรือปรุงเพ่ือบริโภคในภายหลัง  

 “อาหารสด ” หมายความวา อาหารประเภทสัตว เนื้อสัตว ผัก ผลไม และของอื่นๆ ที่มี
สภาพเปนของสด 

 “อาหารประเภทปรุงสําเร็จ ” หมายความวา อาหารที่ไดผานการทํา ประกอบ หรือปรุง
สําเร็จพรอมที่จะรับประทานได รวมทั้งของหวานและเครื่องดื่มชนิดตาง ๆ  

 “อาหารแหง ” หมายความวา อาหารที่ผานกระบวนการทําใหแหงโดยการอบ รมควัน 
ตากแหง หรือวิธีการอื่นใด เพื่อลดปริมาณความชื้นที่มีอยูในอาหารลงและเก็บรักษาไวไดนานขึ้น  

 “เครื่องปรุงรส” หมายความวา สิ่งที่ใชในกระบวนการปรุงอาหารใหมีรูปแบบ รสชาติ 
กลิ่น รส ชวนรับประทาน เชน เกลือ น้ําปลา น้ําสมสายชู ซอส ผงชูรส รวมทั้งเครื่องเทศ สมุนไพร มัสตารด    
เปนตน  



2 (รา่ง) ขอ้บญัญตัิองคก์ารบรหิารสว่นตาํบลบวัทอง เรื�อง การควบคมุสถานที�จาํหนา่ยอาหารและสถานที�สะสมอาหาร 
 

 “วัตถุเจือปนอาหาร ” หมายความวา วัตถุที่ตามปกติมิไดใชเปนอาหารหรือเปน สวน
ประกอบที่สําคัญของอาหาร ไมวาวัตถุนั้นจะมีคุณคาทางอาหารหรือไมก็ตาม แตใชเจือปนในอาหาร เพื่อประ  
โยชนทางเทคโนโลยีการผลิต การแตงสีอาหาร การปรุงแตงกลิ่นรสอาหาร การบรรจุ การเก็บรักษา หรือการขน  
สง ซึ่งมีผลตอคุณภาพหรือมาตรฐานหรือลักษณะของอาหาร ทั้งนี้ ใหหมายความรวมถึง วัตถุที่มิไดเจือปนใน
อาหารแตมีภาชนะบรรจุไวเฉพาะแลวใสรวมอยูกับอาหารเพื่อประโยชนดังกลาวขางตนดวย เชน วัตถุกันชื้น 
วัตถุดูดออกซิเจน  เปนตน  
 ความในวรรคหนึ่ง ไมรวมถึงสารอาหารที่เติมเพื่อเพิ่ม หรือปรับใหคงคุณคาทางโภชนาการ
ของอาหาร เชน โปรตีน ไขมัน คารโบไฮเดรต วิตามิน เกลือแร  

 “ผูสัมผัสอาหาร” หมายความวา บุคคลที่เกี่ยวของกับอาหารตั้งแตกระบวนการเตรียม 
ปรุง ประกอบ จําหนายและเสิรฟอาหาร รวมถึงการลางและเก็บภาชนะอุปกรณ  

 “ผูประกอบกิจการ” หมายความวา บุคคลหรือนิติบุคคลที่ไดรับใบอนุญาตหรือหนังสือ
รับรอง การแจงจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารและใหหมายความรวมถึงผูที่ไดรับมอบหมายใหควบคุม กํากับ 
ดูแล การดําเนินการของสถานที่จําหนายอาหารนั้น  

 “ราชการสวนทองถิ่น” หมายความวา องคการบริหารสวนตําบลบัวทอง 

 “เจาพนักงานทองถิ่น” หมายความวา นายกองคการบริหารสวนตําบลบัวทอง 

 “เจาพนักงานสาธารณสุข” หมายความวา เจาพนักงานซึ่งไดรับการแตงตั้งจากรัฐมนตรี   
วาการกระทรวงสาธารณสุขใหปฏิบัติการตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕  

 ขอ ๕ ใหนายกองคการบริหารสวนตําบลบัวทองเปนผูรักษาการใหเปนไปตามขอบัญญัตินี้ และให
มีอํานาจออกระเบียบ ประกาศ หรือคําสั่ง เพื่อปฏิบัติการใหเปนไปตามขอบัญญัตินี ้ 

หมวด ๑ 
บทท่ัวไป 

 ขอ ๖ ผูดําเนินกิจการสถานที่จําหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร ตองดําเนินการใหเปนไป 
ตามหลักเกณฑ วิธีการ และเงื่อนไขที่กําหนดตามขอบัญญัตินี้ รวมทั้งกฎกระทรวงและประกาศกระทรวงออก
ตามความในพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ และที่แกไขเพิ่มเติม  

หมวด ๒ 
สถานที่และสุขลักษณะในการดําเนินกิจการสถานที่จําหนายอาหาร 

สวนที ่๑ 
สถานที่และสุขลักษณะของบริเวณที่ใชทํา ประกอบหรือปรุงอาหาร  

ที่ใชจําหนายและที่จัดไวสําหรับบริโภคอาหาร 

 ขอ ๗ สถานที่และบริเวณที่ใชทํา ประกอบหรือปรุงอาหาร ที่ใชจําหนายอาหาร และที่จัดไว 
สําหรับบริโภคอาหารตองมีลักษณะ ดังตอไปนี้  

 



3 (รา่ง) ขอ้บญัญตัิองคก์ารบรหิารสว่นตาํบลบวัทอง เรื�อง การควบคมุสถานที�จาํหนา่ยอาหารและสถานที�สะสมอาหาร 
 

(๑) พื้นบริเวณที่ใชทํา ประกอบ ปรุงอาหารตองทําดวยวัสดุแข็งแรง สะอาด ไมชํารุด และ
ทําความสะอาดงาย 

 (๒) กรณีท่ีมีผนัง หรือเพดานตองทําดวยวัสดุแข็งแรง สะอาด ไมชํารุด  
(๓) มีการระบายอากาศเพียงพอ และในกรณีที่สถานที่จําหนายอาหารเขาขายสถานที่

สาธารณะ ตามกฎหมายวาดวยการคุมครองสุขภาพของผูไมสูบบุหรี่ ตองปฏิบัติตามกฎหมาย วาดวยการ         
คุมครองสุขภาพ ของผูไมสูบบุหรี่  

(๔) มีความเขมของแสงสวางเพียงพอตามความเหมาะสมในแตละบริเวณ  
(๕) มีที่ลางมือและอุปกรณสําหรับลางมือที่ถูกสุขลักษณะ  
(๖) โตะท่ีใชเตรียม ปรุงอาหาร หรือที่จําหนายอาหาร สูงจากพ้ืนอยางนอย ๖๐ เซนติเมตร 

และทําดวยวัสดุที่ทําความสะอาดงาย มีสภาพดี  
(๗) โตะเกาอี้ท่ีจัดไวสําหรับบริโภคอาหารทําดวยวัสดุแข็งแรง สะอาด ไมชํารุด  
(๘) น้ําใชเปนน้ําประปา ยกเวนกรณีที่ไมมีน้ําประปาใหใช น้ําที่มีคุณภาพเทียบเทา

น้ําประปา หรือเปนไปตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข  
(๙) ภาชนะบรรจุน้ําใชตองสะอาด ปลอดภัย และสภาพด ี 

 ขอ ๘ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับมูลฝอย โดยมีถังรองรับมูลฝอยที่มีสภาพดี 
ไมรั่วซึม ไมดูดซับน้ํา มีฝาปดมิดชิด แยกเศษอาหารจากมูลฝอยประเภทอื่น และตองดูแลรักษาความสะอาด  
ถังรองรับมูลฝอยและบริเวณโดยรอบตัวถังรองรับมูลฝอยอยางสม่ําเสมอ ทั้งนี้ การจัดการเกี่ยวกับมูลฝอย และ
ถังรองรับมูลฝอย ใหเปนไปตามขอกําหนดของทองถิ่นเรื่องการจัดการมูลฝอย  

ขอ ๙ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับสวม ดังตอไปนี้  
(๑) ตองจัดใหมีหรือจัดหาหองสวมที่มีสภาพดี พรอมใช ไวบริการ และมีจํานวนเพียงพอ  
(๒) หองสวมตองสะอาด มีการระบายอากาศที่ดี มีแสงสวางเพียงพอ  
(๓) มีอางลางมือที่ถูกสุขลักษณะและมีอุปกรณสําหรับลางมือจํานวนเพียงพอ 
(๔) หองสวมตองแยกเปนสัดสวน โดยประตูไมเปดโดยตรงสูบริเวณที่เตรียม ทํา ประกอบ 

ปรุงอาหาร ที่เก็บ ที่จําหนาย และท่ีบริโภค ที่ลาง และที่เก็บภาชนะอุปกรณ เวนแตจะมีการจัดการหองสวมให
สะอาดอยูเสมอ และมีฉากปดกั้นที่เหมาะสม ทั้งนี้ ประตูหองสวมตองปดตลอดเวลา  

 ขอ ๑๐ จัดใหมีมาตรการ อุปกรณ หรือเครื่องมือสําหรับปองกันอัคคีภัยจากการใชเชื้อเพลิง      
ในการทํา ประกอบ ปรุงอาหาร  

สวนที ่๒ 

สุขลักษณะของอาหาร กรรมวิธีการทํา ประกอบ ปรุง การเก็บรักษา และการจําหนายอาหาร 

 ขอ ๑๑ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับอาหารสดตามหลักเกณฑ ดังตอไปนี้  
 (๑) อาหารสดที่นํามาประกอบ และปรุงอาหารตองเปนอาหารสดที่มีคุณภาพดี สะอาด
และปลอดภัยตอผูบริโภค  
 (๒) อาหารสดตองเก็บรักษาในอุณหภูมิที่เหมาะสม และเก็บเปนสัดสวน มีการปกปด     
ไมวางบนพื้นหรือบริเวณที่อาจทําใหอาหารปนเปอนได  

ขอ ๑๒ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับอาหารแหง อาหารในภาชนะบรรจุ       
ที่ปดสนิท เครื่องปรุงรส และวัตถุเจือปนอาหารตามหลักเกณฑ ดังตอไปนี้  



4 (รา่ง) ขอ้บญัญตัิองคก์ารบรหิารสว่นตาํบลบวัทอง เรื�อง การควบคมุสถานที�จาํหนา่ยอาหารและสถานที�สะสมอาหาร 
 

(๑) อาหารแหงตองสะอาด ปลอดภัย ไมมีการปนเปอนและมีการเก็บอยางเหมาะสม  
(๒) อาหารในภาชนะบรรจุที่ปดสนิท เครื่องปรุงรส วัตถุเจือปนอาหารและสิ่งอื่นที่นํามาใช

ในกระบวนการประกอบหรือปรุงอาหารตองปลอดภัยไดมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร  

 ขอ ๑๓ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับอาหารประเภทปรุงสําเร็จตามหลัก
เกณฑ ดังตอไปนี้  
 (๑) อาหารประเภทปรุงสําเร็จตองเก็บในภาชนะที่สะอาด ปลอดภัย และมีการปองกัน 
การปนเปอน วางสูงจากพ้ืนอยางนอย ๖๐ เซนติเมตร  
 (๒) มีการควบคุมคุณภาพอาหารประเภทปรุงสําเร็จใหสะอาด ปลอดภัยสําหรับการบริโภค
ตามชนิดของอาหาร  

 ขอ ๑๔ น้ําดื่มและเครื่องดื่มที่ใชในสถานที่จําหนายอาหารตองมีคุณภาพและมาตรฐาน ตาม
กฎหมายวาดวยอาหารบรรจุในภาชนะที่สะอาดมีการปกปดและปองกันการปนเปอนวางสูงจากพื้นอยางนอย 
๖๐ เซนติเมตร ในกรณีที่เปนน้ําดื่มหรือเครื่องดื่มในภาชนะบรรจุที่ปดสนิทตองวางสูงจากพื้นอยางนอย ๑๕ 
เซนติเมตรและตองทําความสะอาดพื้นผิวภายนอกของภาชนะบรรจุใหสะอาดกอนนํามาใหบริการ  

ขอ ๑๕ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับน้ําแข็งตามหลักเกณฑ ดังตอไปนี้  
(๑) ใชน้ําแข็งที่สะอาด มีคุณภาพมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร  
(๒) เก็บในภาชนะท่ีสะอาด สภาพดี มีฝาปด วางสูงจากพ้ืนอยางนอย ๑๕ เซนติเมตร ปาก

ขอบภาชนะสูงจากพื้นอยางนอย ๖๐ เซนติเมตร ไมวางในบริเวณที่อาจกอใหเกิดการปนเปอน และตองไม
ระบายน้ําจากถังน้ําแข็งลงสูพื้นบริเวณที่วางภาชนะ  

(๓) ใชอุปกรณที่สะอาด มีดาม สําหรับคีบ หรือตักน้ําแข็งโดยเฉพาะ  
(๔) ตองไมนําอาหาร หรือสิ่งของอยางอ่ืนไปแชรวมกับน้ําแข็งสําหรับบริโภค  

 ขอ ๑๖ สถานที่จําหนายอาหารซึ่งมีที่จัดไวสําหรับบริโภคอาหาร ตองจัดใหมีชอนกลางสําหรับ
อาหารที่รับประทานรวมกัน  

 ขอ ๑๗ สถานที่จําหนายอาหารตองจัดเก็บสารเคมี สารทําความสะอาด วัตถุมีพิษ หรือวัตถุที่อาจ
เปนอันตรายตออาหารและการนําอาหารมาบริโภค แยกบริเวณเปนสัดสวนตางหากไมปะปนกับอาหารตองติด
ฉลากและปายใหเห็นชัดเจน พรอมทั้งมีคําเตือนและคําแนะนําเมื่อเกิดอุบัติภัยจากสารดังกลาว กรณีที่มีการ
เปลี่ยนถายสารเคมีจากภาชนะบรรจุเดิม  

 หามนําภาชนะบรรจุสารเคมี สารทําความสะอาด วัตถุมีพิษ หรือวัตถุที่อาจเปนอันตรายตอ  
อาหารและการนําอาหารมาบริโภคมาใชบรรจุอาหาร และหามนําภาชนะบรรจุอาหารมาใชบรรจุสารเคมี สาร
ทําความสะอาด วัตถุมีพิษ หรือวัตถุที่อาจเปนอันตรายตออาหารและการนําอาหารมาบริโภคโดยเด็ดขาด  

สวนที ่๓ 
สุขลักษณะของภาชนะ อุปกรณ เครื่องใชอื่น ๆ และน้ําใช 

 ขอ ๑๘ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับภาชนะบรรจุอาหาร อุปกรณ และเครื่อง
ใช ตามหลักเกณฑ ดังตอไปนี้  

(๑) ภาชนะบรรจุอาหาร อุปกรณและเครื่องใชตาง ๆ ตองสะอาดและทําจากวัสดุ          
ที่ปลอดภัย เหมาะสมกับอาหารแตละประเภท มีสภาพดี ไมชํารุดและมีการปองกันการปนเปอนท่ีเหมาะสม  



5 (รา่ง) ขอ้บญัญตัิองคก์ารบรหิารสว่นตาํบลบวัทอง เรื�อง การควบคมุสถานที�จาํหนา่ยอาหารและสถานที�สะสมอาหาร 
 

(๒) มีการจัดเก็บภาชนะบรรจุอาหาร อุปกรณ และเครื่องใชไวในที่สะอาด โดยวางสูงจาก
พื้นอยางนอย ๖๐ เซนติเมตร และมีการปกปดหรือปองกันการปนเปอนท่ีเหมาะสม  

(๓) ตูเย็น ตูแช หรืออุปกรณเก็บรักษาคุณภาพอาหารดวยความเย็นอื่น ๆ ตองสะอาด     
มีสภาพดี ไมชํารุด มีประสิทธิภาพเหมาะสมในการเก็บรักษาคุณภาพอาหาร  

(๔) ตูอบ เตาอบ เตาไมโครเวฟ อุปกรณประกอบหรือปรุงอาหารดวยความรอนอื่นๆ หรือ
อุปกรณเตรียมอาหารตองสะอาด มีประสิทธิภาพ ปลอดภัย สภาพดี ไมชํารุด  

 ขอ ๑๙ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับการทําความสะอาดภาชนะบรรจุอาหาร 
อุปกรณ และเครื่องใชตามหลักเกณฑ ดังตอไปนี้  

(๑) ภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใชที่รอการทําความสะอาด ตองเก็บในที่ท่ีสามารถ ปองกัน
สัตวและแมลงนําโรคได  

(๒) ทําความสะอาดภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใช ใหสะอาด ดวยวิธีการตามหลัก 
สุขาภิบาลอาหารและใชสารทําความสะอาดที่เหมาะสม โดยปฏิบัติตามคําแนะนําการใชสารทําความสะอาด  
นั้น ๆ จากผูผลิต  
 

สวนที ่๔ 
สุขลักษณะสวนบุคคลของผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหาร 

 ขอ ๒๐ ผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหารตองปฏิบัติตามหลักเกณฑดานสุขลักษณะ ดังตอไปนี้  
(๑) ตองมีสุขภาพรางกายแข็งแรง ไมเปนโรคติดตอ ไมเปนโรคที่สังคมรังเกียจ หรือ       

ไมเปนพาหะนําโรคติดตอ ไดแก อหิวาตกโรค ไขรากสาดนอย บิด ไขสุกใส หัด คางทูม วัณโรคในระยะอันตราย 
โรคเรื้อนในระยะติดตอหรือในระยะที่ปรากฏอาการเปนที่รังเกียจแกสังคม โรคผิวหนังที่นารังเกียจ ไวรัสตับ
อักเสบชนิดเอ ไขหวัดใหญรวมถึงไขหวัดใหญที่ติดตอมาจากสัตวและโรคอื่น ๆ ตามที่เจาพนักงานทองถิ่น
กําหนดโดยคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข หากเจ็บปวยตองหยุดปฏิบัติงาน และรักษาตัวใหหายกอน 
จึงกลับมาปฏิบัติงานตอไป  

(๒) ผู ประกอบกิจการและผู สัมผัสอาหารตองผานการอบรมตามหลักเกณฑ วิธีการ         
ที่รัฐมนตรีกําหนด  

(๓) ผู สัมผัสอาหารตองแตงกายสะอาด และเปนแบบที่สามารถปองกันการปนเปอนสู 
อาหารได  

(๔) ผูสัมผัสอาหารตองลางมือและปฏิบัติตนในการเตรียม ปรุง ประกอบ จําหนายและ   
เสิรฟอาหารใหถูกสุขลักษณะ และไมกระทําการใด ๆ ที่จะทําใหเกิดการปนเปอนตออาหาร หรือกอใหเกิดโรค
ได  

(๕) ตองปฏิบัติการอ่ืนใดเกี่ยวดวยสุขลักษณะตามคําสั่งเจาพนักงานทองถิ่น โดยคําแนะนํา
ของเจาพนักงานสาธารณสุข  

 

 



6 (รา่ง) ขอ้บญัญตัิองคก์ารบรหิารสว่นตาํบลบวัทอง เรื�อง การควบคมุสถานที�จาํหนา่ยอาหารและสถานที�สะสมอาหาร 
 

 

สวนที ่๕ 
การปองกันมิใหเกิดเหตุรําคาญและปองกันโรคติดตอ 

 ขอ ๒๑ สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับน้ําเสีย ดังตอไปนี้  
(๑) ตองมีการระบายน้ําไดดี ไมมีน้ําขัง และไมมีเศษอาหารตกคาง  
(๒) ตองมีการแยกเศษอาหารและไขมันไปกําจัดกอนระบายน้ําทิ้งออกสูระบบระบายน้ํา 

และน้ําทิ้งตองไดมาตรฐานตามกฎหมายที่เก่ียวของ  

 ขอ ๒๒ สถานที่จําหนายอาหารตองไมกอใหเกิดเหตุรําคาญ  

ขอ ๒๓ สถานที่จําหนายอาหารตองจัดใหมีการปองกันควบคุมสัตวและแมลงนําโรค รวมถึง สัตว
เลี้ยงตามที่รัฐมนตรีกําหนด  

สวนที ่๖ 
การปองกันอัคคีภัยและอันตราย 

ขอ ๒๔ หามใชกาซหุงตมเปนเชื้อเพลิงในการทํา ประกอบ หรือปรุงอาหารบริเวณโตะรับประทาน
อาหาร ในสถานที่จําหนายอาหาร  

ขอ ๒๕ หามใชเมทานอลหรือเมทิลแอลกอฮอลเปนเชื้อเพลิงในการทํา ประกอบ ปรุง หรืออุน 
อาหาร ในสถานที่จําหนายอาหาร เวนแตเปนการใชแอลกอฮอลแข็งสําหรับใชเปนเชื้อเพลิง ทั้งนี้ ผลิตภัณฑ   
ดังกลาว ตองไดรับมาตรฐานตามที่กําหนดไวในมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม  

หมวด ๓ 
สุขลักษณะในการดําเนินกิจการสถานที่สะสมอาหาร 

ขอ ๒๖ ผูจัดตั้งสถานที่สะสมอาหารตองจัดสถานที่ตลอดจนสิ่งอื่นที่ใชในการประกอบกิจการให
ถูกตองดวยสุขลักษณะและเงื่อนไขตามลักษณะของกิจการ ดังตอไปนี้  

 (๑) ตั้งอยูหางจากบริเวณที่นาจะเปนอันตรายตอสุขภาพ เชน ที่ฝง เผา หรือเก็บศพ ที่เท
ทิ้งสิ่งปฏิกูล ที่เลี้ยงสัตว หรือที่อื่นใดที่เจาพนักงานสาธารณสุขเห็นวาเปนอันตรายตอสุขภาพ เวนแตสามารถ
ปรับปรุงสถานที่ใหถูกตองดวยสุขลักษณะตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุขหรือคําสั่งของเจา
พนักงานทองถิ่น  

 (๒) พื้นทําดวยวัสดุถาวร ทําความสะอาดงาย  
 (๓) จัดใหมีระบบการระบายน้ําอยางเพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ  
 (๔) จัดใหมีแสงสวางและการระบายอากาศเพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ  
 (๕) จัดใหมีสวมที่เพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ 
 (๖) จัดใหมีที่รองรับมูลฝอยและสิ่งปฏิกูลที่เพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ  
 (๗) ปฏิบัติการอื่นใดเกี่ยวดวยสุขลักษณะตามคําสั่งของเจาพนักงานทองถิ่นโดยคําแนะนํา 

ของเจาพนักงานสาธารณสุข  
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หมวด ๔ 
ใบอนุญาตและหนังสือรับรองการแจง 

สวนที ่๑ ใบอนุญาต 
 ขอ ๒๗ ผูใดประสงคจะขอจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารหรือสถานที่สะสมอาหารในอาคาร หรือ
พื้นที่ใดซึ่งมีพื้นที่เกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาดจะตองยื่นคําขอรับใบอนุญาตตาม
แบบทีอ่งคการบริหารสวนตําบลบัวทองกําหนด พรอมกับเอกสารและหลักฐาน ดังตอไปนี้  

(๑) บัตรประจําตัวประชาชน (ฉบับจริง)  
(๒) ทะเบียนบาน (ฉบับจริง)  
(๓) ใบรับรองแพทย  
(๔) ใบอนุญาตฉบับเดิม (กรณีตออายุใบอนุญาต)  
(๕) ใบมอบอํานาจ พรอมสําเนาบัตรประจําตัวประชาชนและสําเนาทะเบียนบานของ     

ผูมอบอํานาจและผูรับมอบอํานาจ (ในกรณีผูดําเนินกิจการไมไดมายื่นคําขอดวยตนเอง)  
(๖) อื่น ๆ ตามที่องคการบริหารสวนตําบลบัวทองประกาศกําหนด  

 ขอ ๒๘ เมื่อไดรับคําขอรับใบอนุญาตหรือคําขอตออายุใบอนุญาต ใหเจาพนักงานทองถิ่น 
ตรวจสอบความถูกตองของคําขอและความครบถวนของเอกสารหลักฐานทันที กรณีไมถูกตองครบถวน ให     
เจาพนักงานทองถิ่นแจงตอผูยื่นคําขอใหแกไขเพิ่มเติม หากไมสามารถดําเนินการไดในขณะนั้น ใหจัดทําบันทึก
ความบกพรองและรายการเอกสารหรือหลักฐานยื่นเพิ่มเติมภายในระยะเวลาที่กําหนด โดยใหเจาหนาที่และ   
ผูยื่นคําขอลงนามไวในบันทึกนั้นดวย  

 เจาพนักงานทองถิ่นตองออกใบอนุญาตหรือมีหนังสือแจงคําสั่งไมอนุญาตพรอมดวยเหตุผล 
ใหผูขออนุญาตทราบภายในสามสิบวันนับแตวันไดรับคําขอซึ่งมีรายละเอียดถูกตองหรือครบถวน ตามที่กําหนด
ในขอบัญญัตินี้ ในกรณีที่มีเหตุจําเปนที่เจาพนักงานทองถิ่นไมอาจออกใบอนุญาตหรือยังไมอาจมีคําสั่ง         
ไมอนุญาตได ภายในกําหนดเวลาตามวรรคสอง ใหขยายเวลาออกไปไดอีกไมเกินสองครั้ง ครั้งละไมเกิน       
สิบหาวัน แตตองมีหนังสือแจงการขยายเวลาและเหตุจําเปนแตละครั้งใหผูขออนุญาตทราบกอนสิ้นกําหนดเวลา 
ตามวรรคสอง หรือตามที่ไดขยายเวลาไวแลวนั้นแลวแตกรณี ทั้งนี้ หากเจาพนักงานทองถิ่นพิจารณา ยังไม     
แลวเสร็จ ใหแจงเปนหนังสือใหผูยื่นคําขอทราบถึงเหตุแหงความลาชาทุกเจ็ดวันจนกวาจะพิจารณาแลวเสร็จ 
พรอมสําเนาแจงสํานักงานคณะกรรมการพัฒนาระบบราชการทราบทุกครั้ง  

 ขอ ๒๙ ผูไดรับอนุญาตตองมารับใบอนุญาตภายในสิบหาวันนับแตวันที่ไดรับหนังสือแจงการ 
อนุญาตจากเจาพนักงานทองถิ่น เวนแตจะมีเหตุอันสมควรและไดแจงตอเจาพนักงานทองถิ่นทราบแลว  

 ขอ ๓๐ ใบอนุญาตใหมีอายุหนึ่งปนับแตวันที่ออกใบอนุญาต และใหใชไดเพียงในเขตอํานาจของ
องคการบริหารสวนตําบลบัวทองเทานั้น  
 การขอตออายุใบอนุญาตสามารถยื่นคําขอกอนใบอนุญาตสิ้นอายุไมนอยกวา ๓๐ วัน เมื่อ
ไดยื่น คําขอพรอมกับเสียคาธรรมเนียมแลวใหประกอบกิจการตอไปไดจนกวาเจาพนักงานทองถิ่นจะสั่งไมตอ  
อาย ุใบอนุญาต  

การขอตออายุใบอนุญาตและการอนุญาตใหตออายุใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ 
วิธีการ และเงื่อนไข ที่กําหนดตามขอบัญญัตินี ้ 
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 ขอ ๓๑ ผูไดรับใบอนุญาตตองแสดงใบอนุญาตไวโดยเปดเผยและเห็นไดงาย ณ สถานที่ประกอบ
กิจการตลอดเวลาที่ประกอบกิจการ  

 ขอ ๓๒ ในกรณีที่ใบอนุญาตสูญหาย ถูกทําลาย หรือชํารุดในสาระที่สําคัญ ใหผูไดรับใบอนุญาต 
ยื่นคําขอรับใบแทนใบอนุญาตภายในสิบหาวันนับแตวันทีไ่ดทราบถึงการสูญหาย ถูกทําลายหรือชํารุด ตามแบบ
ทีอ่งคการบริหารสวนตําบลบัวทองกําหนด  

 การขอรับใบแทนใบอนุญาตและการออกใบแทนใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ 
วิธีการ และเงื่อนไข ดังตอไปนี้  

(๑) ในกรณีใบอนุญาตสูญหายใหผู ยื่นคําขอรับใบแทนใบอนุญาตนําสําเนาบันทึกการ     
แจงความตอพนักงานเจาหนาที่แหงทองที่ที่ใบอนุญาตสูญหายมาแสดงตอเจาพนักงานทองถิ่นประกอบดวย  

(๒) ในกรณีใบอนุญาตถูกทําลาย หรือชํารุดในสาระที่สําคัญใหผู ยื่นคําขอรับใบแทน
ใบอนุญาต นําใบอนุญาตเดิมเทาที่เหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถิ่นประกอบดวย  

ขอ ๓3 ในกรณีที่ปรากฏวาผูรับใบอนุญาตไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองตามบทแหงพระราช
บัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ และที่แกไขเพิ่มเติม กฎกระทรวงที่ออกตามพระราชบัญญัติการ
สาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ หรือขอบัญญัตินี้ หรือเงื่อนไขที่ระบุไวในใบอนุญาตในเรื่องที่กําหนดไวเกี่ยวกับการ
ประกอบกิจการ ตามที่ไดรับใบอนุญาตตามขอบัญญัตินี้ เจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจสั่งพักใชใบอนุญาตได
ภายในเวลา ที่เห็นสมควรแตตองไมเกินสิบหาวัน  

ขอ ๓ ๔ เจาพนักงานทองถิน่มีอํานาจออกคําสั่งเพิกถอนใบอนุญาตเม่ือปรากฏวาผูรับใบอนุญาต  
(๑) ถูกสั่งพักใชใบอนุญาตตั้งแตสองครั้งขึ้นไปและมีเหตุที่จะตองถูกสั่งพักใชใบอนุญาตอีก 
(๒) ตองคําพิพากษาถึงที่สุดวาไดกระทําความผิดตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 

๒๕๓๕  
( ๓ ) ไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองตามบทแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. 

๒๕๓๕ กฎกระทรวงที่ออกตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ หรือขอบัญญัตินี้ หรือเงื่อนไขที่
ระบุไวในใบอนุญาตในเรื่องที่กําหนดไวเกี่ยวกับการประกอบกิจการตามที่ไดรับใบอนุญาต ตามขอบัญญัตินี้ 
และการไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองนั้นกอใหเกิดอันตรายอยางรายแรงตอสุขภาพ ของประชาชน หรือมี
ผลกระทบตอสภาวะความเปนอยูที่เหมาะสมกับการดํารงชีพของประชาชน  

 ขอ ๓๕ คําสั่งพักใชใบอนุญาตและคําสั่งเพิกถอนใบอนุญาตใหทําเปนหนังสือแจงใหผู รับ 
ใบอนุญาตทราบ ในกรณีท่ีไมพบผูรับใบอนุญาตหรือผูรับใบอนุญาตไมยอมรับคําสั่งดังกลาวใหสงคําสั่ง โดยทาง
ไปรษณียตอบรับหรือใหปดคําสั่งนั้นไวในที่เปดเผยเห็นไดงาย ณ ภูมิลําเนาหรือสํานักทําการงานของผูรับ
ใบอนุญาตและใหถือวาผูรับใบอนุญาตนั้นไดรับทราบคําสั่งแลวตั้งแตเวลาที่คําสั่งไปถึงหรือวันปดคําสั่งแลวแต
กรณ ี 

 ขอ ๓๖ ผูถูกสั่งเพิกถอนใบอนุญาตจะขอรับใบอนุญาตสําหรับการประกอบกิจการที่ถูกเพิกถอน 
ใบอนุญาตอีกไมไดจนกวาจะพนกําหนดหนึ่งปนับแตวันที่ถูกสั่งเพิกถอนใบอนุญาต  
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สวนที ่๒ 

หนังสือรับรองการแจง 

 ขอ ๓๗ ผูใดประสงคจะขอจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารหรือสถานที่สะสมอาหารในอาคาร หรือ
พื้นที่ใดซึ่งมีพื้นที่ไมเกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาดจะตองแจงตอเจาพนักงาน        
ทองถิ่น เพื่อขอหนังสือรับรองการแจงตามแบบที่กําหนดไวทายขอบัญญัตินี้ พรอมกับเอกสารและหลักฐาน 
ดังตอไปนี้ 

(๑) บัตรประจําตัวประชาชน (ฉบับจริง)  
(๒) ทะเบียนบาน (ฉบับจริง) 
(๓) ใบรับรองแพทย  
(๔) หนังสือรับรองการแจงฉบับเดิม (กรณีตออายุหนังสือรับรองการแจง)  
(๕) ใบมอบอํานาจ พรอมสําเนาบัตรประจําตัวประชาชนและสําเนาทะเบียนบานของ     

ผูมอบอํานาจและผูรับมอบอํานาจ (ในกรณีผูดําเนินกิจการไมไดมายื่นคําขอดวยตนเอง)  
(๖) อื่น ๆ ตามที่องคการบริหารสวนตําบลบัวทอง ประกาศกําหนด  

 ขอ ๓๘ เมื่อเจาพนักงานทองถิ่นไดรับแจงใหออกใบรับแกผู แจงเพื่อใชเปนหลักฐานในการ
ประกอบกิจการ ตามที่แจงไดชั่วคราวในระหวางเวลาที่เจาพนักงานทองถิ่นยังมิไดออกหนังสือรับรองการแจง  

 ใหเจาพนักงานทองถิ่นตรวจการแจงใหถูกตองตามแบบที่กําหนดในวรรคหนึ่ง ถาการแจง 
เปนไปโดยถูกตองใหเจาพนักงานทองถิ่นออกหนังสือรับรองการแจงใหผูแจงภายในเจ็ดวันทําการนับแตวันที่ได
รับแจง 
 ในใบรับแจงหรือหนังสือรับรองการแจง เจาพนักงานทองถิ่นจะกําหนดเงื่อนไขให          
ผูแจงหรือผูไดรับ หนังสือรับรองการแจงปฏิบัติเปนการเฉพาะรายก็ได  

 ในกรณีท่ีการแจงไมถูกตองหรือไมสมบูรณใหเจาพนักงานทองถิ่นแจงใหผูแจงทราบภายใน 
เจ็ดวันทําการนับแตวันที่ไดรับแจง ถาผูแจงไมดําเนินการแกไขใหถูกตองภายในเจ็ดวันทําการนับแตวันที่ ไดรับ
แจงจากเจาพนักงานทองถิ่น ใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจสั่งใหการแจงของผูแจงเปนอันสิ้นผล แตถา        
ผู แจงไดดําเนินการแกไขภายในเวลาที่กําหนดแลว ใหเจาพนักงานทองถิ่นออกหนังสือรับรองการแจง           
ใหผู แจงภายในเจ็ดวันทําการนับแตวันที่ไดรับการแจง ซึ่งมีรายละเอียดถูกตองตามแบบที่กําหนดไวทาย         
ขอบัญญัตินี ้ 

 ขอ ๓๙ ผูไดรับหนังสือรับรองการแจงตองแสดงหนังสือรับรองการแจงไวโดยเปดเผยและเห็นได
งาย ณ สถานที่ดําเนินกิจการตลอดเวลาที่ดําเนินกิจการ  

 ขอ ๔๐ ในกรณีท่ีหนังสือรับรองการแจงสูญหาย ถูกทําลาย หรือชํารุดในสาระที่สําคัญ ใหผูไดรับ
หนังสือรับรองการแจงยื่นขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจงภายในสิบหาวันนับแตวันที่ ไดทราบถึงการ     
สูญหาย ถูกทําลาย หรือชํารุดตามแบบที่กําหนดไวทายขอบัญญัตินี ้ 

 การขอรับใบแทนและการออกใบแทนหนังสือรับรองการแจงใหเปนไปตามหลักเกณฑ 
วิธีการ และเงื่อนไข ดังตอไปนี้  
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(๑) ในกรณีหนังสือรับรองการแจงสูญหาย ใหผูยื่นขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจง 
นําสําเนาบันทึกการแจงความตอพนักงานเจาหนาที่แหงทองที่ที่หนังสือรับรองการแจงสูญหายมาแสดงตอ      
เจาพนักงานทองถิ่นประกอบดวย  

(๒) ในกรณีหนังสือรับรองการแจงถูกทําลาย หรือชํารุดในสาระที่สําคัญใหผูยื่น ขอรับใบ
แทนหนังสือรับรองการแจงนําใบอนุญาตเดิมเทาที่เหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถิ่นประกอบดวย  

ขอ ๔๑ เมื่อผู แจงประสงคจะเลิกกิจการหรือโอนการดําเนินกิจการใหแกบุคคลอื่นใหแจงให      
เจาพนักงานทองถิ่นทราบดวย  

ขอ ๔๒ ในกรณีที่ผู ดําเนินกิจการใดดําเนินกิจการตามที่ระบุไวในขอบัญญัตินี้โดยมิไดแจง         
ตอเจาพนักงานทองถิ่น และเคยไดรับโทษตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ เพราะเหตุที่ฝาฝน  
ดําเนินกิจการโดยมิไดแจงตอเจาพนักงานทองถิ่นมาแลวครั้งหนึ่งยังฝาฝนดําเนินกิจการโดยมิไดแจงตอ         
เจาพนักงานทองถิ่นตอไป ใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจสั่งใหผู นั้นหยุดดําเนินกิจการไวจนกวาจะได
ดําเนินการแจงตอเจาพนักงานทองถิ่น ถายังฝาฝนอีกใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจสั่งหาม การดําเนินกิจการ
นั้นไวตามเวลาที่กําหนดซึ่งตองไมเกินสองปก็ได  

หมวด ๕ 
คาธรรมเนียม และคาปรับ 

ขอ ๔๓ ใหผูไดรับใบอนุญาต หรือผูแจงมีหนาที่ตองเสียคาธรรมเนียมตามอัตราที่กําหนดไวทาย         
ขอบัญญัตินี้ ในวันที่มารับใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจงครั้งแรก และกอนใบอนุญาต หรือหนังสือ
รับรองการแจงสิ้นอายุ สําหรับกรณีที่เปนการขอตออายุใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจง หรือในวันที่มา
แจงและกอนวันครบรอบปของทุกปตลอดเวลาที่ยังดําเนินกิจการนั้น ถามิไดเสียคาธรรมเนียม ภายในเวลาที่
กําหนดใหชําระคาปรับเพิ่มขึ้นอีกรอยละยี่สิบของจํานวนคาธรรมเนียมที่คางชําระ เวนแตผูแจงจะไดบอกเลิก
การดําเนินกิจการนั้นกอนถึงกําหนดการเสียคาธรรมเนียมครั้งตอไป  

 ในกรณีท่ีผูมีหนาที่ตองเสียคาธรรมเนียมตามวรรคหนึ่ง คางชําระคาธรรมเนียมติดตอกันเกินกวา 
สองครั้ง ใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจสั่งใหผู นั้นหยุดการดําเนินกิจการไวจนกวาจะไดเสียคาธรรมเนียม 
และคาปรับจนครบจํานวน  

ขอ ๔๔ บรรดาคาธรรมเนียมและคาปรับตามขอบัญญัตินี้ ใหเปนรายไดขององคการบริหารสวน
ตําบลบัวทอง 

หมวด ๖ 
บทกําหนดโทษ 

ขอ ๔๕ ผูใดฝาฝนหรือไมปฏิบัติตามขอบัญญัตินี้ตองระวางโทษตามกําหนดไวในบทกําหนดโทษ 
แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ และที่แกไขเพิ่มเติม  

 
 ประกาศ ณ วันที่ ................  
 

( นายธนวัฒน  จากธนรัมย ) 
นายกองคการบริหารสวนตําบลบัวทอง 
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บัญชีอัตราคาธรรมเนียมทายขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลบัวทอง  
เรื่อง สถานที่จําหนายอาหารหรือสถานที่สะสมอาหาร พ.ศ. ................ 

1) หนังสือรับรองการแจงการจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารหรือสถานที่สะสมอาหาร หรือพ้ืนที่ใดซึ่งมีพื้นที่
ไมเกิน 200 ตารางเมตร และมิใชเปนการขายของในตลาดตามมาตรา 38 

ลําดับที่ ประเภท คาธรรมเนียม (บาท) 
1 สถานที่ประกอบการคามีพ้ืนที่ไมเกิน 10 ตารางเมตร 100 
2 สถานที่ประกอบการคามีพ้ืนที่ตั้งแต 11 ถึง 50 ตารางเมตร 200 
3 สถานทีป่ระกอบการคามีพ้ืนที่ตั้งแต 51 ถึง 100 ตารางเมตร 300 
4 สถานที่ประกอบการคามีพ้ืนที่ตั้งแต 101 ถึง 150 ตารางเมตร 400 
5 สถานทีป่ระกอบการคามีพ้ืนที่ตั้งแต 151 ถึง 200 ตารางเมตร 500 

2) ใบอนุญาตจัดตั้งสถานที่จําหนายอาหารหรือสถานที่สะสมอาหารในอาคารหรือพ้ืนที่ที่มีพื้นที่เกิน 200     
ตารางเมตร และมิใชการขายของในตลาดตามมาตรา 38 
1 สถานทีป่ระกอบการคามีพ้ืนที่ตั้งแต 201 ถึง 300 ตารางเมตร 600 
2 สถานที่ประกอบการคามีพ้ืนที่ตั้งแต 301 ถึง 400 ตารางเมตร 700 
3 สถานที่ประกอบการคามีพ้ืนที่ตั้งแต 401 ถึง 500 ตารางเมตร 800 
4 สถานที่ประกอบการคามีพ้ืนที่ตั้งแต 501 ถึง 600 ตารางเมตร 900 
5 สถานที่ประกอบการคามีพ้ืนที่ตั้งแต 601 ตารางเมตรขึ้นไป 1,000 

 


